Be
Sweet.

empty your mind ...

Llimona, maduixa i alfabrega. 8 € (1, 13)
mousse de llimona amb cor de maduixa,
pa de pessic d'alfabrega’i sorbet de llimona.

Pastanaga, canyella i frangelico. 8 € (1,2, 10, 13)
carrot cake, gelat de canyella textures de
pastanaga i copeta de frangelico anacarat.

Xocolata, xile i violeta. 8 € (1, 13)
coulant de xocolata amb gelat de vainilla de
Madagascar, cremos de xocolata blanca violeta
amb espurnes de xile i fava tonka ratllada.

Cafe, mascarpone i amareto. 7€ (1,10, 13)
tiramissU, cremos de ristretto i crema d'amareto.

Festucs, jengibre i Japé. 7€ (2, 13)
mochis de festucs, cremds de jengibre i focs nipons.

Irish cofee. 7,50€ (10, 13)

Trufes de xocolata negra i argmanyac.
6.50€ (1,2,9,10,13)

Trufes de xocolata blanca i gintonic.
7.50€ (1,2, 9,10, 13)

Trufes de Te Matcha. 6,50 € (1,2, 9,10, 13)

Al.lergens ... 1:Gluten 2: Fruits secs
9: Cacahuets  10: Sulfits  13: Lactics




